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豪華な車内でスイーツのコースをご提供する「JRKYUSHU SWEET 

TRAIN『或る列車』」が、運行開始以来、初めてハウステンボス 

コース（ハウステンボス～博多）を運行します。また、 

博多駅着発での運行も、初めてとなります。 

豊かな田園風景が魅力的な長崎本線の車窓と極上のスイーツ 

をお楽しみいただける特別コースとなっております。 

この機会にぜひ「或る列車」にご乗車ください。 

 

１ 「或る列車」ハウステンボスコース 

■運行日   2019 年 10月 18日（金）・11月 15日（金）・12月 13日（金）・12月 20日（金） 

■運行区間  ハウステンボス駅～博多駅（大村線・佐世保線・長崎本線・鹿児島本線経由） 

■運行時間  午前便 ： ハウステンボス駅（11:08 頃発）⇒ 博多駅（13:54 頃着） 

       午後便 ： 博多駅（15:50 頃発）⇒ ハウステンボス駅（18:55 頃着） 

 

２ 商品について 

以下の発売便については、ＪＲ九州が企画実施する「募集型企画旅行商品」として発売いたします。

運行区間の片道ＪＲきっぷ、スイーツコース、ドリンク代を含んだ「個人旅行商品」です。 

 

□発 売 便 ： 2019 年 10月 18日（金）午前便・午後便 

         2019 年 11月 15日（金）午後便 

※11/15（金）午前便、12/13（金）午前便・午後便、12/20（金）午前便・午後便に 

ついては、旅行会社様が企画した団体旅行として運行します。 

□旅行代金 ： 26,000円～38,000円 

□特  典 ： ご乗車の皆さま全員に限定の特別記念乗車証をプレゼントします。 

 

 

３ 発売開始日時   2019 年 7月 26日（金） 11時 00分 

 

４ お申込み  

「或る列車ツアーデスク」 （TEL）092-289-1537（営業時間）9：30～16：00  ※ 水曜休業 

 「或る列車ホームページ」 https://www.jrkyushu-aruressha.jp/ 

 

 

 

  【報道機関からの問い合わせ 広報部 092-474-2541】

［特別企画］ JRKYUSHU SWEET TRAIN「或る列車」が 
ハウステンボスコース（ハウステンボス～博多） 
を初めて運行します！ 

   ※写真はイメージです。 

 

https://www.jrkyushu-aruressha.jp/


■メニューの一例（現在7-8月のメニュー【テーマ：日本の夏の贈り物】） ※毎月異なります。 

「灼熱の大地」 NARISAWA“bento”（写真左から） 

・九州産 牛肉のステーキ丼 

九州産サーロインをレアに焼き上げ、甘辛く、ごま油の香りもき 

かせて仕上げます。赤ピーマンとたまねぎをマンゴードレッシン 

グと共に、長崎県産米とご用意しました。 

・大分県 関アジの炙り、ラタトゥイユ添え 

関アジを炙り、ナスのペーストと夏野菜のラタトゥイユのガトー 

仕立ての上に盛り、赤たまねぎ、きゅうり、ラディッシュ、みょ 

うが、生姜、シブレット、花穂紫蘇、ミニトマトを飾り、紫蘇の 

香りでまとめました。 

・佐賀県 みつせ鶏とゴーヤと自然薯のドレッシング和え 

みつせ鶏のもも肉にしっとりと火を通し、『G20 大阪サミット』首脳晩餐会でも 

使った佐賀県ささき農園の自然薯とゴーヤを味噌、醤油を使った甘いタレと共に仕上げました。 

 

「太陽」 スープ 

・大分県 トウモロコシのスープ 

大分県産のトウモロコシをチキンブイヨンでシンプルにスープにして、 

生クリームで仕上げました。 

 

「さざ波」 カクテルスイーツ 

・長崎県 ブルーベリーと福岡県 巨峰のカクテル、カシスの泡 

巨峰のジュレ、ブルーベリーとカシスのソース、ヨーグルトクリームなど 

で構成したカクテルデザート 

 

「G20 晩餐会の思い出」 スープスイーツ 

・熊本県 白桃のサバラン 

『G20 大阪サミット』首脳晩餐会にて、各国首脳とご婦人にお出し 

したデザートです。ラム酒風味のシロップにたっぷり漬け込んだ生 

地に生クリームを絞り、白桃でドーム状に仕上げたデザートです。 

日本が誇る夏のフルーツ、白桃をシンプルに、そして最高のお召し 

上がり方でご用意しました。 

 

「白浜」 メインスイーツ 

・長崎県 マンゴー、鹿児島県 パッション、 

沖縄県 パイナップルのココナッツカップ、月桃の香り 

九州の代表的な夏のフルーツであるマンゴー、パッション、パイナッ 

プルをココナッツのカップに詰め込み、月桃の葉から味と香りを引き 

出したジュレと共に真夏のデザートを仕上げました。 

 

「帰郷」 ミニャルディーズ（写真左から）                       

・大分県 トウモロコシのタルト 

トウモロコシを使った珍しいデザート。トウモロコシのペー 

ストと焼き菓子を組み合わせ、蒸したトウモロコシを飾ります。 

そして、みたらしのタレを中に詰めて香ばしく焼き、トウモロ 

コシをイメージしたタルトに仕立てました。 

・福岡県 八女抹茶の最中 

『G20 大阪サミット』首脳晩餐会で最後にお出しした御茶菓子の一つ 

で、抹茶の寒天と抹茶ソース、あずきと白玉を組み合わせた最中です。 

・熊本県 メロンのシャルロット 

メロンで作ったショートケーキです。 

 

NARISAWA“Bento”＆スープ  

 

カクテルスイーツ 

ミニャルディーズ 

スープスイーツ 

メインスイーツ 

（別紙） 

天候等の状況によっては、ご紹介している生産地や生産者様の食材を使用できない場合がございます。 

 

 






